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Du2au 6 Du9au 13 Du 16 au 20 Du 23 au 27 Du 30/5 au 31/5
L 2 Potage brabancon9 | 9Pot Concombres 9 = 16Potage brocoli9 23Soupe Pois9 30potage crécy9
ﬁ Boulettes a lasauce = Trivelli2 a la sauce Waterzooi 4.5 Cornettes a la sauce Filet de pouletl
D tomate 1 napolitaine 1 Riz1.2 vénitienne et Compote
I Rizl Fromage rapé 4.5 | Pudding chocolat4.5 fenouil2.1 Pommes vapeur
ﬂ r. Gruyere rapé4.5 Créme vanille4.5
Flan vanille 4.5 Lo

Yaourt sucré4.5 Pudding vanille4.5 -1 rv
M 3 Potage crécy 9 | 10potage campagne9  17potage Lyon9 | 24Potage poireaux 9 | 31potage brabangon9
Q Coquillettes a la Saucisse 1.4.5 Farfale 2 & la sauce Oiseau ss tétel Pates 2 au jambon et
D sauce volaille et Trio de légumes 1 bolognaisel Haricot beurre 1 champignons4.5
I champignons 2.4.5 Pommes nature Fromage rapé4.5 Pommes nature Gruyére 4.5

Fromage réapé 4.5 galette4,5,7,10 Cake 4.5.7.10 ﬁ ',.,

Biscuit 4,5,7,10

¢ 11 r Gaufret 4.5.7.10 Frangipane4.5.7.10
J 5Potage tomates9 12potage Nicois 9 19potage tomates9 Lo
5 R6ti de porcl Etuvé a I’aigre doux Steak haché de veaul
D Endives creme4.5 1 nly
-1 '.. ASCENSION
I Pommes nature Ebly1.2
Fruit belge Fruit de saison  chou fleur créme 4.5
Pdt
Fruit
v 6potage courgettes9 13potage vert 9 20Potage cerfeuild ~ 27Potage volaille9
El Blanc de pouletl Dinde 1 Nugget poisson2.6 Fish stick2.6
D Haricots tomatés 1 =~ Epinards créme4.5 ~ Remouladel.4.5.14 | Carottes au beurrel
R Pommes rissolées 1 Purée 4.5 Petis pois 1 Pommes sautées 1
I Fromage bl aux Purée fromage4.5 Ketchup
frunsﬂfl.S Yaourt 4.5 . Yaourt fruits 4.5

Yaourt sucré4.5 -

Le traiteur se réserve le droit modifier le menu suivant le marché
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14 allergénes a déclaration obligatoire :

Arachides et produits a base d'arachides

Céréales contenant du gluten et produits & base de ces céréales

Crustacés et produits a base de ces céréales

Lait et produits & base de lait, y compris le lactose

Oeufs et produits a base d'oeufs

Poissons et produits a base de poissons

Soja et produits a base de soja

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration supérieure a 10mg/kg ou 10mg/litre
Céleri et produits a base de céleri

10 Fruits a coque : amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix de pécan, noix du Brésil, pistaches, noix de Macadamia et noix du
Queensland et produits a base de ces fruits

11 Graines de sésame et produits a base de sésame

12 Graines de lupin et produits a base de graines de lupin

13 Mollusques et produits a base de mollusques

14 Moutarde et produits a base de moutarde
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